PROCESSAMENTO ARTESANAL DE FRUTOS DO CERRADO E
FRUTOS TROPICAIS

Carga horaria 32 horas

Idade minima 16 anos

Vagas 14

Minimo de pré-inscritos 9 alunos
Com Certificado

Sobre o Curso

Conteudo:

Objetivo:

Transformar a mandioca em farinha, polvilho e receitas tipicas da culinaria rural, utilizando técnicas artesanais de producao

Publico Alvo:

COMUNIDADE RURAL

Recurso de Parceiro



Agenda:

Confirmado Flores de Goias 25/08/2026 a 28/08/2026 FAEG

Confirmado Cezarina 01/09/2026 a 04/09/2026 SIND. RURAL DE CEZARINA

Confirmado Planaltina 22/09/2026 a 25/09/2026 SIND. DOS TRAB. RURAIS DE PLANALTINA
Confirmado Abadiania 08/09/2026 a 11/09/2026 SIND. DOS PROD. RURAIS DE ALEXANIA
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64.3543-1235
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