PRODUCAO ARTESANAL DE CHOCOLATE

Carga horaria 24 horas

Idade minima 18 anos

Vagas 14

Minimo de pré-inscritos 9 alunos
Com Certificado

Sobre o Curso

Conteudo:
Matéria Carga horaria

Higiene e seguranca no trabalho na producao artesanal de chocolate 1 horas
Diferencas entre chocolates 1 horas
Recheios de trufas, bombons e ovos de pascoa 4 horas
O processo de temperagem de chocolate 2 horas
Processo de producao - modelagem de bombons 3 horas
Processo de produgao modelagem do ovo de pascoa 3 horas
Processo de Producao - cristalizados, cupcake, palha italiana e pao de mel e com uso de chocolate 5 horas
Comercializagao de produtos 3 horas
Objetivo:

Publico Alvo:

COMUNIDADE RURAL



Recurso de Parceiro

Agenda:

Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado

Anapolis

Sao Miguel do Araguaia
Goids

Uruacgu

Aruana

24/11/2025 a 26/11/2025 SIND. RURAL DE ANAPOLIS

17/11/2025 a 19/11/2025 SIND. RURAL DE SAO MIGUEL DO ARAGUAIA
24/11/2025 a 26/11/2025 SIND. RURAL DE GOIAS

10/11/2025 a 12/11/2025 SIND. RURAL DE URUACU

27/11/2025 a 29/11/2025 SIND. RURAL DE BRITANIA E ARUANA

62 98244-0047
(62) 3364-1102
62.99847535
(62) 3357-1987
62-3383-1859



