PRODUCAO ARTESANAL DE CHOCOLATE

Carga horaria 24 horas

Idade minima 18 anos

Vagas 14

Minimo de pré-inscritos 9 alunos
Com Certificado

Sobre o Curso

Conteudo:
Matéria Carga horaria

Higiene e seguranca no trabalho na producao artesanal de chocolate 1 horas
Diferencas entre chocolates 1 horas
Recheios de trufas, bombons e ovos de pascoa 4 horas
O processo de temperagem de chocolate 2 horas
Processo de producao - modelagem de bombons 3 horas
Processo de produgao modelagem do ovo de pascoa 3 horas
Processo de Producao - cristalizados, cupcake, palha italiana e pao de mel e com uso de chocolate 5 horas
Comercializagao de produtos 3 horas
Objetivo:

Publico Alvo:

COMUNIDADE RURAL



Recurso de Parceiro

Descricao

Agenda:

Situacao do Curso

Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado
Confirmado

Municipio Periodo
Arendpolis 08/09/2025 a 10/09/2025 SIND.
Mozarlandia 01/09/2025 a 03/09/2025 SIND.

Bom Jesus de Goias 01/09/2025 a 03/09/2025 SIND.

Alexania 11/09/2025 a 13/09/2025 SIND.
Niquelandia 15/09/2025 a 17/09/2025 SIND.
Guapd 08/09/2025 a 10/09/2025 SIND.

Nova Aurora
Nova Crixas

Ipameri 04/09/2025 a 06/09/2025 SIND.
Indiara 29/09/2025 a 01/10/2025 SIND.
Inhumas 29/09/2025 a 01/10/2025 SIND.

22/09/2025 a 24/09/2025 SIND.
18/09/2025 a 20/09/2025 SIND.

Quantidade

Entidade Responsavel Telefone

RURAL DE ARENOPOLIS 64.3667-1530
RURAL DE MOZARLANDIA 62 3348-7222
RURAL DE BOM JESUS DE GOIAS 64 3608-1900
DOS PROD. RURAIS DE ALEXANIA (62) 3336-2248
RURAL DE NIQUELANDIA 62 3354-4265
RURAL DE GUAPO 62 9982-38562
RURAL DE GOIANDIRA (64) 3462-1203
RURAL DE NOVA CRIXAS 62.3385-3808
RURAL DE IPAMERI 64 3491-1215
RURAL DE INDIARA (64) 3547-2900
RURAL DE INHUMAS 62992078242



